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(B COMUNE DI SENIGALLIA ypefiGiovel

Menz‘t scurola secorndarica di 1 ° grado
A CGINAAINET — Prirree Zierr7zo
Aeetrerernno—-Irrverrno 2025-2026

&

12 SETTIMANA 22 SETTIMANA 32 SETTIMANA 42 SETTIMANA
Lunedi (1 turno) Lunedi (1 turno) Lunedi (1 turno) Lunedi (1 turno)
# Pizza al pomodoro e Pasta olio EVO Riso alla crema di zucca
rosmarino/cipolla Pasta pomodoro e basilico € parmigiano e pinoli
Mozzarella Prosciutto cotto Uova dello chefv Ricotta/Caciotta
Fagiolini all’olio evo Verdure crude miste Spinaci al parmigiano | Cavolfiore al naturale e
Frutta bio Pane bio — frutta bio reggiano prezzemolo
Pane bio — frutta bio Pane bio — frutta bio
Giovedi (1 turno) Giovedi (1 turno) Giovedi (1 turno) Giovedi (1 turno)
Riso in salsa pomodoro, #Ravioli di ricotta Passac?nd‘;r\;irdure Pasta olio EVO e
verdure e legumi e spinaci . parmigiano
Bastoncini di halibut al | aTortellini di carne bovina P°'pett‘|’::u‘l":it°“"° € | Coniglio disossato in
forno al ragu vegetale : porchetta
Carote in julienne e basilico Insalata verde, ﬁ_I'IOCChI Julienne di finocchi e
! ! g e pomodori
Julienne di finocchi e carote Pane bio arance
P o= i S . / il :
ane bio — frutta bio Pane bio — frutta bio Baikes b rotasione Pane bio — frutta bio

FAGNANIT - Secondo turno \ \
A~ e e vose  MarteliVenerdl

13 SETTIMANA 23 SETTIMANA 32 SETTIMANA 42 SETTIMANA
Martedi (2 turno) Martedi (2 turno) Martedi (2 turno) Martedi (2 turno)
Pasta verdure, pomodoro, : \ :
Passato di verdure Pasta pomodoro e Insalata mista di
PRHEATS crocic?nte con farro basilico stagione
Uova al pa_rmlglano Robiola /ricotta Mozzarella IStracchino (insalata, radicchio, rucola, carote)
réggaano Patate al rosmarino Carote in julienne # Lasagne di carne al
Insalata verde e radicchio forno
Pane bio — frutta bio Pane bio — frutta bio Pane bio — frutta bio Pane bio - frutta bio
Venerdi (2 turno) Venerdi (2 turno) Venerdi (2 turno) Venerdi (2 turno)
Riso in salsa pomodoro, 4 Ravioli di ricotta Passato di verdure Pasta olio EVO e
verdure e legumi S Rpaue con orzo parmigiano
Bastoncini di halibut & Tortellini di carne Polpettone tonno e Coniglio disossato in
al forno bovina legumi _ borchetta .
Carote in julienne al ragi vegetale e basilico | Insalata verde, finocchi | Julienne di finocchi e
Julienne di finocchi e carote e pomodori arance
Pane bio — frutta bio Pane bio Pane bio — frutta bio

Pane bio — frutta bio )i
Dolce a rotazione

% Piatto unico vsecondo verdure di stagione
Il menu si completa di grammature per fasce d'eta e ricettario.
E disponibile il menu con allergeni per la consultazione degli utenti AZIENDA m ORIALE DI ANCGi4
u.0.Cc/i '  ne Aliment e Nutrizione
Dott/ssa Beatrice Sartini
| €/ Dietista
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&-'- MENU SCOLASTICI COMUNE DI SENIGALLIA
A VALIDAZIONE 12 SETTEMBRE 2025 — UOC IGIENE DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
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